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Veganista expandiert am Flughafen Wien: Neuer Flags®ipre im Terminal 3

Innovative vegane Kiche erleben Reisende im neuen Veganista/The Lala Shop am Flughafen Wien:
Osterreichs beliebteste vegane Markst auf einer Flache von 70 fim Terminal 3eingezogen und

damit nun zweifach am Airport vertreten. Die Powerschwestern Susa®allerund Cecilia Havmdller
bieten zusatzlich zum Store im Terminaihun auch im Terminal 3 bei denGatesihr beliebtes

veganes Sortiment an Eis, salzigen und stiRen Speisen d¢affeean. Der neue Shojist taglich von5

Uhr bis 21 Uhrgeo6ffnet. Im Rahmen eines Fototermins wurde der neue Sham den Veganistaund

The Lala Geschéftsfilhrerinnen GlecHavmoller, Susanna Pallend Mag. Julian Jageryorstand der
Flughafen Wien AG eroffnet.

»Mehr heimische TojKulinarik am Flughafen: Wir freuen uns, rechtzeitig zum Start der Sommerferien

einen weiteren Veganista/The Lala Shop erdffnen zu dirfen. Mit dieser Erweiterung bieten wir unseren
Passagieren, Gasten uB@schaftigtereine noch vielfaltgere Auswahlan modernervegane Kichemit

gesunden Snacks, Eis und Mahlzeiten irCBialitat. Durch den zweiten Shop starken wir nicht nur

unser kulinarisches Angebot, sondern vertiefen auch die erfolgreiche Zusammenarbeit mit Wiens Local
Heroes.Sobegint das Ur |l aubsgef dhl gleich am Flughafen®
Flughafen Wien AG

s Wir freuen uns sehr Uber die Er ¢ fndsind stajzdaraufip e s z w
die gemeinsame und gute Zusammenarbeit mit deinport-Team weiter auszubauebiese Ertffnung

bestarkt unsauchin unserer Mission, vegane Kostlichkeiten zu den Menschen zu bringiarso

internationaler Reiseknotenpunkt wie ein Flughafeshdaftr derperfekte Ort , s o di e bei den
Grinderinnen von Veganista und The Lala, Cecilia Havmoéller und Susanna Paller.

NeuerVeganista/The LaL&tore mitinnovativer vegane Kiicheim Terminal3 bei den FGates

Der neue Shop amlughafen Wien erstrahiin gewohntfarbenfrohenAmbiente auf tibei70 m2im

Terminal 3 nach der Sicherheitskontrolle bei de@dtes Angeboten werden zu 10@Prozentvegane

Speisen, gefertigt aus regionalen Hiotaten, frei von kinstlichen Zusatzstoffédiel ns pi r at i on f

LaLa“® holen sich die Visionarinnen Cecilia Havmo
Los AngeledMiit dem veganen Restaurant schaffen sie die perfekte Symbiose aus kalifornischer
Lebensfreude und regionaler QualititVe gani st a“ st eht fidr hochwertig

natirlichen Inhaltsstoffen. Angeboten werddie Speisen nicht nun vegan, sondern audn koscher

und halal Somit fugt sichas neue Restauraitervorragend in einen internationalen Ort wie den

Hughafen Wien ein. Auch die Nachhaltigkeitsstrategie des Flughafens, der mit zahlreichen MaRnahmen
seinen Flughafenbetrieb berei@O2neutral fuhrt, trifft das neue Konzeptlle Speisen werden

plastikfrei verpackt und Eis nur in veganen Cups aus Stasggeteilt.

Veganista/The Lal:#owerschwestern etablieren veganes Takavay in Osterreich

Cecilia Havmoller und Susanna Paller er6ffnen im Mai 2013 ihr erstes visiondres veganes Eisgeschaft und
betreiben seither nichtnue r f o1 g r eViecgha nzligénl af yanzZFOsterreich, sondern seit 2019
auchein, The LalLa*“ R eund naruzwed ant Wignar Airgdrrealfen Betrieben kénnen

auch Feinschmecker nliebensmittelunvertraglichkeitetkodstlichkeiten ohne Bedenken geniel3en.

Mehr Information iber,Veganistd und, The Lalaist zu finden unterwww.veganista.atind www.the-

lala.com


http://www.veganista.at/
http://www.the-lala.com/
http://www.the-lala.com/
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Ruckfragehinweis:

Pressestelle Flughafen Wien AG

Peter Kleemann, Unternehmenssprecher
Tel.: (+431-) 7007-23000

E-Mail: p.kleemann@viennaairport.com
Website:www.viennaairport.com

ﬂ facebook.com/flughafenwien

X twitter.com/flughafen_wien

@ www.instagram.com/vienna_airport

m www.linkedin.com/company/vienndénternationakairport
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